REINIGUNGSPLAN FUR VERANSTALTUNGEN

MIT MEHRWEGNUTZUNG

(zur internen Dokumentation - taglich auszufiillen)

Veranstaltungsort:

Datum:

Verantwortliche Person:

Bereich / Gegenstand | Reinigungsmittel Haufigkeit Verantwortlich Uhrzeit Unterschrift
Abgabeflache (Theke, Bei sichtbarer Ver- Nach jeder Schicht
Tresen) schmutzung: fett-/

eiweiBlésender Reiniger;
danach Flachendes-

infektion
Kunden-Ablageflache Bei sichtbarer Ver- Nach jeder Nutzung
(Tablet, Zone) schmutzung: fett-/

eiweiBlosender Reiniger;
danach Flachendes-
infektion

Ruckgabestation (Mehr- | Bei Verschmutzung: Rei- | Alle 60 Minuten
weg-Geschirr) niger; danach Flachen-
desinfektion

Wasserzapfanlage / Lebensmittelgeeignetes | Vor Event, dann stund-
Zapfhahn Mittel lich

Warmhalte- oder Kuihl- | Oberflachenreiniger Vor & nach Nutzung
gerate

Hande-Waschbecken /| Allzweckreiniger Alle 2 Stunden
Hygienestation

Mehnweggeschirr (vor Spulmaschine 7/ Spul- Nach Rucknahme
Ausgabe) mobil

Lagerflache sauberes Flachendesinfektion Taglich, bei Bedarf ofter
Geschirr

Mulleimer (inkl. Deckel) | Desinfektion, Mullbeutel | 3x taglich, bei Bedarf
ofter

Zusatzliche Hinweise

- Fur die Reinigung von Mehnweggeschirr sind Temperaturen von mind. 72 °C Uber 2 Minuten erforderlich (DIN 10534).
- Reinigungs- und Desinfektionsmittel sind regelmaBig auf Vollstandigkeit und Unversehrtheit zu prufen.

- Verbrauchsmaterialien wie Seife, Papierhandticher und Lappen sind bei Bedarf nachzufullen oder auszutauschen.
- Reinigungsutensilien mussen taglich gewechselt oder fachgerecht aufbereitet werden.

- Seifenspender / Desinfektionsmittelspender: Reinigung und Nachfullkontrolle alle 2 Stunden bzw. bei Bedarf.

+ Reinigungsmittel- und Verbrauchsmaterial-Kontrolle: Taglich vor Veranstaltungsbeginn dokumentieren.

- Trage bitte jede durchgefuhrte Reinigung sofort in die Tabelle ein. Bei sichtbarer Verschmutzung muss vor der
Desinfektion mit einem geeigneten Reinigungsmittel (z. B. fett- oder eiweiBlosend) vorgereinigt werden.

- Verwende ausschlieBlich zugelassene Reinigungs- und Desinfektionsmittel.

- Bei starker Beanspruchung oder sichtbarer Verschmutzung bitte sofort reinigen - unabhangig vom Plan.
+ Lagere Reinigungsmittel nicht in der Nahe von Lebensmitteln.
Abschlusskontrolle

Tagesverantwortliche™r:

Unterschrift:

Bemerkungen / Auffalligkeiten:




